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Sok mds konyhai feladattal ellentétben a vdgést, az apritdst, a szeletelést és a kockdzast ma is leginkabb kézzel
végzik. Noha sokan felszereltiik a konyhdnkat modern eszkozokkel — csticstechnoldgids kenyérpiritéval, smoothie
készitd géppel és elektromos f6z6-, illetve paroldkésziilékkel — a legdsibb konyha| eszkoz, a kés, tovabbra is nélkii-
lozhetetlen az ételek elkészitéséhez.

A Felix 1790 6ta készit késeket Solingenben, a ,kések varosaban” és napjainkig hd maradt a pengek‘gszi &5 tobb
szdzados hagyomanyaihoz. A tokéletesen megmunkalt Zepter késeket egyetlen, csicsmindségli acéldara
csoljak tobb mint 45 lépéshen. Ez az alapos gyartasi folyamat pdratlan mindségd, funkcionalitasu és for
késeket eredményez.

megmunkalt pengék mindsége, tartéssdga és élessége kiemelkedd, igy sok éven ét biztositjdk a lehetd leghaté
nyabb konyhai munkavégzést hasznéléjanak. A kések gyonyord aranybarna szind markolata harmonikusan 6tvozi
a stilust és a funkcionalitast. A markolatok viszonylag kis dtmérdjlek, igy kisebb kézzel is stabilan foghatdk vagas,
szeletelés vagy apritds kozben. Az olivafa antibakteridlis jellemzdkkel bir, igy kollekcionk késeivel higiénikusan
dolgozhat. Némi dpoldssal a természetes fa hosszu ideig megdrzi dllagét és intenziv szinét.

Az olivafa markolati késkollekcionk pengéit egyetlen darab X50 CrMoV15 acélbdl, kézzel kovacsoljak. E gon’doian

(sempésszen mediterran hangulatot a konyhajaba!
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OLIVAFA MARKOLATU KESKOLLEKCIONK

Hamozokes .o - kso-010 vagy 12 cm - KS0-011

Ez a kicsi, de robosztus kés remekiil haszndlhatd a nagy precizitast igényld konyhai feladatokra, példaul gyiimolcsok hamozasa-
ra, magozasara és csumdzasara, garnélarakok megtisztitasara, fokhagyma szeletelésére vagy siitemények feliiletének bevagdo-
sasara. Sok séf szerint a megfelel6 szakacskés mellett a masik legfontosabb konyhai eszkdz eqy j6 hamozokés. Eqy jo hamozdkés
kivaléan alkalmas az aprélékos, finom konyhai miiveletek elvégzésére. Konnyi és nagyszeriien kézre all. Az olivafa markolatu
hamozokés 9 cm-es vagy 12 cm-es hosszusagu, egyenes pengével érhetd el.

Santoku kes .16 . kso-015

A ,santoku” sz0 jelentése ,hdrom erény”, utalva arra a harom dologra, amire a leginkabb megfelel6 egy ilyen kés: szeletelés,
kockdzas és apritas. Mindharom alapfeladatot kitnden elldtja, ezért a santoku kés az egyik leggyakrabban el6forduld késtipus
a professzionalis és az otthoni konyhdkban egyarant. Pengéje vékonyabb a szakacskés pengéjénél, igy hajszalvékony szeleteket
lehet vele vdgni — ezt a japan konyha szamos fogédsa esetén megfigyelhetjiik.
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Szakacskes .15 kso-013

Szinte nincs olyan feladat a konyhdban, amit ezzel az erds és sokoldalu késsel ne lehetne megoldani, legyen sz6 akér zoldségek,
hdsok vagy egyéb hozzévaldk apritasardl, szeletelésérdl, illetve kockdzasarél. Ha gyakran dolgozik nagyobb méret( husokkal,
akkor eqy ilyen professziondlis szakdcskés elengedhetetlen kellék a konyhdjaba. A penge vége a német tradicidknak megfele-
I6en hajlitott — ez lehetdvé teszi a ,hintaz6” mozdulatokkal torténd apritast, amelynek sorédn a penge éle nem emelkedik fel
a vagodeszkarol. Szakacskésiink kdnny( sulya és lekerekitett olivafa markolata kényelmessé teszi a kés haszndlatét, igy sok
szeletelés és vagds utdn sem férad el a csukléja vagy a karja.

H lIISVégé K@S .21 - kso-014

& PELDZEFTER® WAMDMA

A Zepter Felix husvégo kés egy nagy szakértelemmel megmunkalt konyhai eszkdz. Konny(, rugalmas és bdmulatosan éles
pengéjének koszonhetden mesterfokon szelheti vele a kiilonféle hisokat. A tobbi késtdl eltéréen a husvagé kések hosszabb és
vékonyabb pengével rendelkeznek, igy segitségiikkel konnyen és egyenletesen szeletelhetdek a siilt husok, illetve a parolt
szarnyasételek. A precizids technoldgidval késziil6, egyetlen rozsdamentes acéldarabbdl préselt kés kettds funkciét lthat el
a konyhdjéban: dinnyét, nagy méretii és keményitében gazdag gyokereket, tokféléket, valamint baguette-et, kenyeret és
tortat is szeletelhet vele.
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